concertat per:

\ Generalitat de Catalunya .
Departament d’Educacié Escola Pia

i Formacio Professional Ig ualada

CICLE FORMATIU GRAU BASIC

CUINA | RESTAURACIO CONCERTAT

Titol de referencia: Professional basic en cuina i restauracio

Durada total: 2000 hores- 2 cursos escolars

Fent aquest curs obtens:

Titol de Graduat en Educacié secundaria (ESO)

Accés a Cicle Formatiu de Grau Mitja de qualsevol familia professional

Certificat de Professionalitat: HOT092 1: Operacions basiques de restaurant i bar

Aquests estudis capaciten per dur a terme tasques basiques de:
Preparacio i conservacio6 d’elaboracions culinaries basiques.

Preparacio i presentacio d’aliments i begudes en establiments de restauracid.
Assisténcia en processos de servei i atenci6 al client.

MODULS TRANSVERSALS:

Ciéncies aplicades | i 1l (matematiques, ciéncies naturals, educacio fisica)
Comunicacié i ciencies socials | i Il (catala, castella, angles i socials)
Tutoria l i ll

Itinerari personal per a l'ocupabilitat ( inclou modul de Prevencio en riscos laborals de 66h)
MODULS PROFESSIONALITZADORS:

Atenci6 al client

Tecniques elementals de preelaboracio

Processos basics de produccio culinaria

Aprovisionament i conservacié de materies primeres i higiene amb manipulacio
Técniques elementals de servei

Processos basics de preparacié d'aliments i begudes

Preparaci6 i muntatge de materials per a col-lectivitats i catering

Projecte intermodular d'aprenentatge col-laboratiu

ESTADA A L’EMPRESA: 416 hores de practiques en empreses del sector

Placa Castells, 10, Igualada (08700) - Tel. 93.803.27.00 - www.epiaigualada.cat/fpiea/



